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Para uma experiência mais agradável e segura, recomendamos que deguste o vinho após uma refeição leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo água durante e após a degustação.

Couve-øor com molho branco e queijo, Carnes vermelhas, Cogumelos à bordalesa, Entrecôte à bordalesa, Canastra curado, 
Queijo Minas Curado, Massa com Molho de Tomate e Carne, Risoto com Aves

HARMONIZAÇÃO

13,5%

Merlot 16ºC a 18ºCChile
País: Abrir e 

consumir após:
45 minutos

ESTILO: TINTOS COMPLEXOS
Estes vinhos são estruturados e elegantes, a maioria tem passagem em barris de carvalho. São complexos no aroma e no paladar 
demonstram equilíbrio entre fruta e madeira. Sua acidez é muito equilibrada. Apresentam aromas de vários tipos: fruta, baunilha, 
tostados, café, animais, especiarias, terra e muito mais. Precisam envelhecer em garrafa para amadurecer, em quantidades de 
tempo que variam de vinho para vinho. O envelhecimento em garrafa suaviza os taninos e fornece a complexidade que é a 
característica principal desse estilo.

O Casanova Reserve Collection Merlot, produzido por Hugo Casanova, é um vinho cem por cento Merlot proveniente dos 
vinhedos de Purísima, no Valle de Maule, Chile. As uvas, colhidas manualmente, são cultivadas em solos profundos e argilosos. O 
vinho é envelhecido em uma combinação de 60% em barricas de carvalho francês e 40% em tanques de aço inoxidável. De cor 
rubi profunda com reøexos atijolados, o Casanova Merlot revela aromas de frutas maduras como mirtilos e geleia de ameixa, 
além de toques defumados, especiarias, couro e tabaco. No paladar, apresenta bom corpo, taninos sedosos e suaves, com um 
önal persistente e agradável, destacando a complexidade e o equilíbrio típicos dessa variedade.önal persistente e agradável, destacando a complexidade e o equilíbrio típicos dessa variedade.
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