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REY DE COPAS RESERVA CABERNET SAUVIGNON 2020

® DESCRICAO DO VINHO

Este Rey de Copas Reserva Cabernet Sauvignon 2020 € produzido com cem por cento de uvas Cabernet Sauvignon, origindrias
de Barrancas, MaipU, na regidao de Mendoza, Argentina. Essa area se destaca pela combinagdo de clima e solo que favorecem o
cultivo de vinhedos de alta qualidade, especialmente para a Cabernet Sauvignon. A vinificagdo inclui a colheita manual das uvas,
0 gue o valoriza. Cerca de trinta por cento do vinho é envelhecido por oito meses em barris de carvalho americano, conferindo
notas de chocolate e especiarias. Ainda amadurece por mais seis meses em garrafa antes de ser comercializado. No visual, o
vinho exibe uma cor vermelha granada intensa. No hariz, revela aromas frutados, com destague para frutas vermelhas maduras,
acompanhados por togues de especiarias e chocolate. No paladar, é equilibrado e untuoso, com taninos redondos e um final
longo e persistente, perfeito para harmonizar com carnes vermelhas e pratos mais encorpados.

@ ESTILO: TINTOS INTENSOS

Viinhos com boa estrutura, cor ruby a ruby escuro, em que predominam intensos aromas de frutas vermelhas, frutas negras e
flores. Podem ou nao ter passagem por madeira. No aroma podem apresentar algumas especiarias, especialmente se passarem
por estagio em barris de carvalho. Na maioria sdo origindrios de regiées quentes. Sao vigorosos, energizantes.

© Prais: O uva: () Temperatura: (O Abrire

Argentina Cabernet Sauvignon 16°C a 18°C ECHISUITIIapO SE
60 minutos

€9 Teor alcodlico: (M corpo: © Sequénciano
13.59% 2000 servico da selecdo
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® HARMONIZACAO

Leitdo leitoa assada, Pato assado, Filé com Molhos Temperados, Carne de Boi assada, Pernil assado ao forno, Queijo Minas
Curado, Carnes vermelhas assadas, Talharim ou Espaguete com Carne, Strogonofe de carne e Parmesao.

Para uma experiéncia mais agradavel e segura, recomendamos que deguste o vinho apés uma refeigdo leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo agua durante e apds a degustacio.
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