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Para uma experiência mais agradável e segura, recomendamos que deguste o vinho após uma refeição leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo água durante e após a degustação.

Massas com berinjela e abobrinha, Peito de frango, Salada de legumes, Massas alho e óleo, pesto e al burro, Pimentão 
Recheado, Risoto com lula, Salmão fresco e Atum com molho acebolado e pimentão.

HARMONIZAÇÃO

12,5%

Syrah 10ºC a 12ºCFrança
País: Abrir e 

consumir após:
Abrir e consumir

ESTILO: ROSÉS VIGOROSOS
Este estilo contempla os vinhos de cor mais acentuada, próximo à cereja, e possuem maior teor alcoólico. Seus aromas são de 
frutas, como cereja, framboesa, morango, groselha e às vezes os perfumes são øorais. No paladar são macios, embora tenham 
acidez presente e costumam apresentar algum tanino. Normalmente sua viniöcação é feita pelo processo de maceração curta, 
em que o suco öca em contato com as cascas durante quatro a doze horas.

O Pierres Blanches Rosé Syrah é produzido pela Vignerons Proprietés Associés, uma associação de vitivinicultores 
localizados no sul da França. O propósito da VPA é criar grandes vinhos obedecendo aos critérios da tipicidade de 
cada região e microrregião, o terroir, e da produção sustentável. Feito cem por cento com a uva Syrah, este Pierres 
Blanches é um rosé elegante e gastronômico. No visual mostra uma bela cor rosada, meio termo entre casca de 
cebola e salmão. Seus aromas são frutados, com destaque para cereja, framboesa e morango. Na boca é saboroso, 
frutado e com uma bela estrutura para acompanhar pratos.
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