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Para uma experiência mais agradável e segura, recomendamos que deguste o vinho após uma refeição leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo água durante e após a degustação.

Empadão, Grelhados com legumes, Frango ensopado, Hambúrguer, Massas, Queijo macio, Massa ao sugo, Cozidos com 
vegetais e Língua.

HARMONIZAÇÃO

13%

Alfrocheiro, Jaen
e Tinta Roriz

14ºC a 16ºCPortugal
País: Abrir e 

consumir após:
30 minutos

ESTILO: TINTOS MACIOS
São vinhos jovens de média estrutura; pouca ou nenhuma madeira; aroma e sabor frutados. São redondos, joviais, fáceis de 
beber. Seus aromas e sabores são marcados por frutas vermelhas, com média intensidade. Agradam sempre a consumidores 
Iniciantes e Intermediários. Usualmente são consumidos em reuniões com amigos, churrascos, jantares, festas e recepções.

A vinícola Seacampo foi estabelecida pelas mãos de Américo Seabra, pai, que tinha o sonho de produzir vinho na terra 
onde nasceu, Villa Nova de Tazém. O projeto teve seguimento pelas mãos dos seus ölhos que recuperaram a propriedade 
do séc. 18 e construíram uma nova adega. Hoje a Seacampo possui vinhas com idade superior a cem anos. Este tinto foi 
elaborado com uma seleção de uvas de várias propriedades, localizadas entre 500 e 600 metros de altitude, na sub-região 
da Serra da Estrela. Na taça apresenta uma bela cor rubi. Seu aroma é agradável com notas de frutas frescas e um sutil 
traço de especiaria. Em boca tem corpo médio, bom equilíbrio e uma bela acidez.
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