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Para uma experiência mais agradável e segura, recomendamos que deguste o vinho após uma refeição leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo água durante e após a degustação.

Refogado de carne de boi, Galinha d'angola øambada, Carne de porco, Peito de pato (magret de canard), Maminha assada 
com manjericão, Parmigiano Reggiano, Pernil de cordeiro, Peru assado, Embutidos maturados e Queijos com grande tempo 
de cura.

HARMONIZAÇÃO

13,5%

95% Syrah e 5% Sangiovese 16ºC a 18ºC

Estilo: 
Tintos Complexos

Guardar em adega
climatizada até: 
2031

Itália
País: Abrir e 

consumir após:
90 minutos

Villa da Vinci Leonardo da Vinci é uma propriedade localizada nos arredores de Vinci, na região da Toscana. A missão da vinícola 
é homenagear o gênio que foi Leonardo da Vinci e evidenciar a profunda relação existente entre Leonardo e o vinho. Uma 
história iniciada nas vinhas da família, em Vinci, e que ao longo dos anos o acompanhou em seus estudos, conhecimentos e 
métodos. O Linarius é um dos cinco vinhos da coleção Villa da Vinci. Os vinhos provêm de uvas cultivadas nos vinhedos que 
rodeiam a vila, na zona verde onde Leonardo cresceu e começou a cultivar a sua paixão pela viticultura. Cada etiqueta traz um 
detalhe da obra “Anunciação”, pintura inspirada nas paisagens montanhosas de Da Vinci e que retrata o momento em que, de 
acordo com o evangelho de Lucas, o arcanjo Gabriel anuncia a Maria que ela será a escolhida pelo Senhor para ser a mãe de 
Jesus. O nome dos vinhos lembra o nome histórico, original e antigo das terras da família de Leonardo. O Linarius é produzido 
com noventa e cinco por cento da uva Syrah e cinco por cento da Sangiovese. É envelhecido em tanques de aço inox e depois 
por quatro a seis meses em barricas de carvalho. No exame visual exibe uma cor vermelha intensa, com reøexos violáceos. No 
olfativo prevalecem notas de especiarias, baunilha e café, bem como notas de frutas vermelhas maduras, ameixas e um delicado 
øoral. Na boca é equilibrado, com taninos sedosos, envolventes e um önal longo e persistente.
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