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Para uma experiência mais agradável e segura, recomendamos que deguste o vinho após uma refeição leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo água durante e após a degustação.

Risoto com vinho tinto,Cozidos com carne, Empanada, Rosbife, Filé com Molhos Temperados, Canastra meia-cura, 
Camembert, queijo Serra do Salitre meia-cura.

HARMONIZAÇÃO

13%

Merlot 16ºC a 18ºC

Sequência no
serviço da seleção
1º

Itália
País: Abrir e 

consumir após:
60 minutos

ESTILO: TINTOS INTENSOS
Vinhos com boa estrutura, cor ruby a ruby escuro, em que predominam intensos aromas de frutas vermelhas, 
frutas negras e øores. Podem ou não ter passagem por madeira. No aroma podem apresentar algumas 
especiarias, especialmente se passarem por estágio em barris de carvalho. Na maioria são originários de regiões 
quentes. São vigorosos, energizantes.

O Gufo Merlot é um vinho produzido pela vinícola Cantina Tollo, uma das mais importantes e consolidadas do 
setor vitivinícola italiano, com vinhos presentes em todos os países da União Europeia, na América do Norte e no 
Extremo Oriente. Feito cem por cento com uvas Merlot, este Gufo possui uma cor rubi com reøexos violáceos. 
Seus aromas são frutados, com toques de framboesa, ameixas, cerejas e amoras, o que resulta em um vinho 
equilibrado e cheio de sabor. 
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