FAROL DE SANTA CRUZ
VINHO REGIONAL
LISBOA 2019

® DESCRIGCAO DO VINHO

0O vinho Farol de Santa Cruz e produzido e engarrafado na Adega da Vermelha, cooperativa composta por pequenos
produtores e localizada na regido vitivinicola de Lisboa, na area central de Portugal. Esta € uma regifo que recebe
influéncia direta dos ventos que sopram desde o Oceano Atlantico, o que fornece aos vinhos um delicioso frescor.
Com passagem em barricas de carvalho, o Farol de Santa Cruz apresenta cor vermelho granada. Seus aromas séo
suaves, com nuances de frutas vermelhas, baunilha, coco e um fundo de chocolate branco. No paladar, o que
prevalece é a fruta vermelha, envolvida por um todo suave e de muito frescor, dado pela influéncia ocednica, o que
resulta em um vinho equilibrado e bastante agraddvel.

@ ESTILO: Tintos Macios

Vinhos jovens de média estrutura; pouca ou nenhuma madeird; aroma e sabor frutados. Séo redondos,
joviais, faéceis de beber. Seus aromas e sabores s@o marcados por frutas vermelhas, mads sem grande
intensicdade.

Q Uva: () Temperatura: Pais:

Aragonez e Syrah 14a16 °C Portugal

€@ Teor alcodlico: (© Abrire © Sequénciano
13% consumir apés: servico da selecao
30 minutos 1°

® HARMONIZACAO
File de atum assado no forno, Folheado de palmito, Espetinho de lombo com bacon e legumes, Espaguete @ bolonhesa,

Croquetes de carne seca, Queijo Provolone, Bacalhau na brasa, Tilapia crocante com farofa, Filé ao molho madsira.

Para uma experiéncia mais agraddvel e segura, recomendamos que deguste o vinho apés uma refei¢cdo leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo dgua durante e apds a degustagdo.
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