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Para uma experiência mais agradável e segura, recomendamos que deguste o vinho após uma refeição leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo água durante e após a degustação.

Peixe ao vapor, salada de polvo (vinagrete de polvo) e outros aperitivos, Comida tailandesa, Salmão, Pastel com recheio de 
queijo gruyére (Gougères), Bruschetas, Canapés, Vegetais grelhados.

HARMONIZAÇÃO

12,5%

Verdejo e Sauvignon Blanc 8ºC a 10ºCEspanha
País: Abrir e 

consumir após:
Abrir e beber

ESTILO: BRANCOS FRUTADOS
Vinhos em que predominam aromas de frutas e øores e sabor de frutas, com maior ou menor intensidade, dependendo do 
vinho. Seus aromas e sabores remetem a frutas brancas e amarelas, como abacaxi, maçã, maçã verde, melão, pêssego ou 
maracujá. Sua estrutura pode ser leve ou média.  São refrescantes e em sua maioria são secos.

O Bucólico D.O. Rueda Verdejo - Sauvignon Blanc é um vinho branco produzido a partir das variedades de uvas Verdejo e 
Sauvignon Blanc. Proveniente da região de Rueda, localizada na comunidade autônoma de Castilla y León, Espanha. A região de 
Rueda é reconhecida por suas condições climáticas extremas, com verões quentes e invernos rigorosos, com solos pedregosos e 
bem drenados. Estas características, juntamente com a altitude elevada, proporcionam um terroir ideal para a produção de 
vinhos brancos de alta qualidade. Este vinho apresenta uma cor amarelo palha com reøexos prateados, sendo brilhante e 
intenso. O aroma é fresco e equilibrado, e no paladar é saboroso e prolongado, com notas de erva-doce e madeira.intenso. O aroma é fresco e equilibrado, e no paladar é saboroso e prolongado, com notas de erva-doce e madeira.

DESCRIÇÃO DO VINHO
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