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BRUNITO I.G.T TOSCANA DA
UVE LEGGERMENTE APPASSITE 2020

® DESCRICAO DO VINHO

O Brunito Toscana é produzido pela Cantina Leonardo da Vinci, assim batizada em homenagem ao génio homénimo. E feito a
partir de uvas colhidas nos vinhedos da comuna de Vinci e municipios circundantes, haToscana, Italia. Vinci é o local onde nasceu
e cresceu Leonardo, em meio aos vinhedos pertencentes a sua familia. Sua vinificagdo envolve a secagem das uvas por um
pegueno periodo de tempo antes da maceracdo em tanques de aco inox. No exame sensorial apresenta uma cor vermelha
intensa. No nariz, predominam notas de cerejas negras maduras. Na boca, é suave e aveludado, com excelente persisténcia e
uma textura quase licorosa. Recebeu nada menos que 96 pontos do conceituado critico italiano de vinhos Luca Maroni.

@ ESTILO: TINTOS COMPLEXOS

Estes vinhos sao estruturados e elegantes, a maioria tem passagem em barris de carvalho. Sdo complexos no aroma e no paladar
demonstram equilibrio entre fruta e madeira. Sua acidez € muito equilibrada. Apresentam aromas de varios tipos: fruta, baunilha,
tostados, café, animais, especiarias, terra e muito mais. Precisam envelhecer em garrafa para amadurecer, em quantidades de
tempo que variam de vinho para vinho. O envelhecimento em garrafa suaviza os taninos e fornece a complexidade que € a
caracteristica principal desse estilo.

© Prais: O uva: () Temperatura: (O Abrire
itdlia Sangiovese 16°C q 18°C consumir apos:
90 minutos

€9 Teoralcodlico:
13,5%

® HARMONIZACAO
Massas ao molho de carne, lasanha, Queijos Gouda, Emmenthal, Canastra meia-cura, Serra do Salitre meia-cura, Canelones
recheados com carne e gratinados, Filé Mignon, Picanha com pouco tempero, Risoto com bacon, Pernil assado ao forno,
Rosbife e salames.

Para uma experiéncia mais agradavel e segura, recomendamos que deguste o vinho apés uma refeigdo leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo agua durante e apds a degustacio.

CASA
@@casa_rio_verde OCasa Rio Verde @contato@casarioverde.com.br °(31] 3116-2301 RIOV@RDE



