vinho SELECAO DIAMOND Maio 2024

® DESCRICAO DO VINHO

A Cascina Chicco, fundada em 1950 por Ernesto Faccenda em Canale, Roero, comegou como uma peguena vinicola para
abastecer o empreendimento comercial da familia, uma salsamenteria. Sob a lideranca de Federico, filho de Ernesto, a adega
evoluiu para uma produ¢do engarrafada com uma filosofia focada no respeito as tradi¢des e ao meio ambiente. Anos mais tarde,
com a entrada de Marco e Enrico, a qualidade da producao cresceu ainda mais, com experimentag¢ées inovadoras e a aquisicao
de vinhedos nas melhores dreas do Roero, uma sub-regido no noroeste do Piemonte.

O Barolo Rocche di Castelletto Cascina Chicco, elaborado com uvas de Nebbiolo cultivadas em Monforte d'Alba, na zona de
Castelletto, é o resultado de todo esse cuidado e dedicagdo. As vinhas tém exposi¢do ao sudoeste e oeste, crescem em solos
argilo-calcarios e suas uvas sao colhidas manualmente por pessoal especializado. O envelhecimento acontece em barris de
carvalho esloveno, resultando em um vinho encorpado, com taninos elegantes e um final persistente.

No visual, este Barolo apresenta uma bela cor rubi intensa e uma complexidade encantadora, com aromas de geléia de
framboesa, alcacuz e notas picantes. E o produto de uma tradicio familiar enraizada na terra, combinada com uma abordagem
inovadora e sustentavel a vinificacdo. Este vinho € uma verdadeira expressao do terroir do Piemonte, capturando toda a esséncia
e carater dessa prestigiosa regido vinicola italiana.

Pais: O uva: ) Temperatura: (© Abrire
Itdlia Nebbiolo B consumir apés:
90 minutos

(@ Corpo: Guardar em adega
orpo: climatizada até:

€ Teor alcoélico:

9 2000
o 2043

® HARMONIZACAO

Camembert, Cagas, Atum, Bisteca com queijo roquefort, Peito de pato fatiado {magret de canard) com molho abaunilhado,
Bisteca com queijo rogquefort, Assados ao Barolo, Cordeiro assado, Costeletas de porco, Filé mighon assado com molho de
carne, Guisado de boi, Javali, Parmigiano Reggiano, Picanha e Maminha.
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Para uma experiéncia mais agradavel e segura, recomendamos que deguste o vinho apdés uma refeigdo leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo agua durante e apds a degustacio.
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