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ARTIFICE CARMENERE RESERVA ESPECIAL 2021

® DESCRICAO DO VINHO

As uvas que originam o Artifice Carménére sdo provenientes no Valle de Maule, ao sul de Santiago do Chile. Trata-se
uma regido de clima tipicamente mediterraneo, onde as chuvas de inverno sdo normais e os verdes secos, com
variacdo acentuada de temperaturas entre o dia e a noite. Isso permite que as uvas amadurecam muito bem,
resultando em um vinho de cor vermelho rubi intenso. No olfativo é elegante e frutado, com toques de ameixas
maduras, chocolate e notas de pimenta. No gustativo é redondo, macio e equilibrado.

@ ESTILO: TINTOS MACIOS

Séo vinhos jovens de média estrutura; pouca ou nenhuma madeira; aroma e sabor frutados. Sdo redondos, joviais,
faceis de beber. Seus aromas e sabores sdo marcados por frutas vermelhas, com média intensidade. Agradam sempre
a consumidores Iniciantes e Intermedidrios. Usualmente sdo consumidos em reunides com amigos, churrascos,
iantares, festas e recepcoes.

© Prais: O uva: () Temperatura: (O Abrire
Chile Carménére N 1 T consumir apés:
30 minutos

€9 Teoralcoblico: (D corpo
13%

® HARMONIZACAO

Filé com Molhos Temperados, Estrogonofe de filé, Lingua ao molho Madeira, Massas, Pizza com Embutidos, Massa com
Molho de Tomate e Carne, Rosbife, Paleta frita em pedacos, Queijo macio, Carne moida com vegetais e Talharim com carne.

Para uma experiéncia mais agradavel e segura, recomendamos que deguste o vinho apés uma refeigdo leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo agua durante e apds a degustacio.
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