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Para uma experiência mais agradável e segura, recomendamos que deguste o vinho após uma refeição leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo água durante e após a degustação.

Risoto com frutos do mar, Peixes de carnes estruturadas, Queijo Brie, Atum, Massa recheada com ricota, Pontas de aspargos 
cozidos na manteiga, Queijo de Cabra, Rãs e Salmão fresco.

HARMONIZAÇÃO

12%

Trebbiano 10ºC a 12ºCItália
País: Abrir e 

consumir após:
Abrir e beber

ESTILO: BRANCOS FRUTADOS
Vinhos em que predominam aromas de frutas e øores e sabor de frutas, com maior ou menor intensidade, dependendo do 
vinho. Seus aromas e sabores remetem a frutas brancas e amarelas, como abacaxi, maçã, maçã verde, melão, pêssego ou 
maracujá. Sua estrutura pode ser leve ou média. São refrescantes e em sua maioria são secos.

A Emilia Romagna é uma região no norte da Itália, que se estende desde as montanhas dos Apeninos até o rio Pó. Este 
Vigneti Romio é produzido pela Caviro, uma cooperativa que tem na sustentabilidade ambiental, ética e econômica seu 
maior propósito. Este excelente vinho revela cor amarelo palha com ligeiro tom verdeal. Apresenta aromas intensos de 
frutas e øores tropicais, com notas de maçã verde e leves notas herbáceas. No paladar é um vinho encorpado, fresco, 
saboroso e bem equilibrado.
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