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Para uma experiência mais agradável e segura, recomendamos que deguste o vinho após uma refeição leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo água durante e após a degustação.

Batata ao forno com creme, bisteca, canelone, costela de porco, embutidos e frios, almôndegas de carne vermelha 
(Polpettone), pizza com embutidos e massa com molho de tomate e carne.

HARMONIZAÇÃO

13,5%

MerlotChile 14ºC a 16ºC

Sequência no
serviço da seleção
1º

Abrir e 
consumir após:
30 minutos

País: 

São vinhos jovens de média estrutura; pouca ou nenhuma madeira; aroma e sabor frutados. São redondos, joviais, fáceis de 
beber. Seus aromas e sabores são marcados por frutas vermelhas, com média intensidade. Agradam sempre a consumidores 
Iniciantes e Intermediários. Usualmente são consumidos em reuniões com amigos, churrascos, jantares, festas e recepções.
Os Rosés Light são vinhos com alguma semelhança com vinhos brancos. O processo de elaboração é por maceração em branco, Os Rosés Light são vinhos com alguma semelhança com vinhos brancos. O processo de elaboração é por maceração em branco, 

ESTILO: TINTOS MACIOS

O Valle Central é uma das regiões vinícolas oöcialmente identiöcadas do Chile, caracterizada por sua extraordinária variedade de 
terroirs. No coração do Valle Central, está a cidade de Rengo, que abriga a prestigiada vinícola Torreón de Paredes. Construída em 
solo aluvial e øanqueada pela Cordilheira dos Andes, a vinícola se beneöcia do contraste entre as temperaturas diurnas e noturnas, 
o que possibilita a riqueza e suculência das uvas colhidas. O resultado aqui é um vinho de cor vermelho-rubi com reøexos 
violáceos. Os aromas são de frutas negras maduras, com destaque para cereja e amora. No paladar é jovem, frutado, macio e de 
médio corpo. 
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