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Para uma experiência mais agradável e segura, recomendamos que deguste o vinho após uma refeição leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo água durante e após a degustação.

Maminha assada com manjericão, Penne ao molho sugo, Gratinado de massa e carne, Torta 
cremosa de frango, Porco assado, Pastel de carne,  Rosbife e Pizza calabresa.

HARMONIZAÇÃO

12,5%

NegroamaroItália 14ºC a 16ºC

Sequência no
serviço da seleção
2º

Abrir e 
consumir após:
30 minutos

País: 

Vinhos jovens de média estrutura; pouca ou nenhuma madeira; aroma e sabor 
frutados. São redondos, joviais, fáceis de beber. Seus aromas e sabores são marcados 
por frutas vermelhas, mas sem grande intensidade.

ESTILO: TINTOS MACIOS

Produzidos pela Caviro, uma vinícola com certificado 3E de sustentabilidade, os vinhos Terre Forti 
remetem a uma viagem maravilhosa que atravessa toda a Itália, desde as colinas suaves e verdejantes 
até os solos mais ásperos e acidentados. Este Negroamaro Puglia Terre Forti reflete as condições naturais 
da região da Puglia, no calcanhar da Bota. Possui coloração vermelho intenso, com tonalidade violeta. No 
nariz, se mostra delicado e complexo, com notas varietais proeminentes de rosas murchas, ameixas, 
amoras maduras e passas. Rico na boca, com sabores de cerejas pretas jammy, notas de café expresso 
e uma textura densa e cremosa. Extraordinariamente redondo e completo.
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