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Para uma experiência mais agradável e segura, recomendamos que deguste o vinho após uma refeição leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo água durante e após a degustação.

Pasta à putanesca, Peito de frango, Peixes de carne branca e öna, Risoto com lula, Salmão fresco, Salada de lula, Massas com berinjela 
e abobrinha  e Atum com molho acebolado e pimentão.

HARMONIZAÇÃO

13,3%

Chardonnay 8ºC a 10ºC

Sequência no
serviço da seleção
1º

Argentina
País: Abrir e 

consumir após:
Abrir e beber

ESTILO: BRANCOS FRUTADOS
Vinhos em que predominam aromas de frutas e øores e sabor de frutas, com maior ou menor intensidade, dependendo do vinho. Seus 
aromas e sabores remetem a frutas brancas e amarelas, como abacaxi, maçã, maçã verde, melão, pêssego ou maracujá. Sua estrutura pode 
ser leve ou média.  São refrescantes e em sua maioria são secos.

Finca el Origen é uma vinícola localizada no sopé da Cordilheira dos Andes, no Valle de Uco, Mendoza, Argentina, um território conhecido 
pelas condições ideais para o cultivo de videiras. As uvas deste Chardonnay são colhidas manualmente e prensadas suavemente, passando 
por uma fermentação em tanques de aço inoxidável a baixas temperaturas. Uma pequena parte é fermentada em contato com carvalho 
para adicionar complexidade. Após seis meses em contato com as borras, o vinho revela uma estrutura suave e cremosa, destacando-se por 
sua acidez natural, aromas cítricos e notas de maçã verde e abacaxi.

DESCRIÇÃO DO VINHO
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