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Para uma experiência mais agradável e segura, recomendamos que deguste o vinho após uma refeição leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo água durante e após a degustação.

Pastel de carne, Peru recheado, Pizza, Presunto, Risoto com carne, Espaguete ao sugo, Embutidos e frios, Pastéis e Risoto com 
lingüiça.

HARMONIZAÇÃO

13%

Cabernet Sauvignon 14ºC a 16ºC

Sequência no
serviço da seleção
2º

Chile
País: Abrir e 

consumir após:
30 minutos

ESTILO: TINTOS MACIOS
São vinhos jovens de média estrutura; pouca ou nenhuma madeira; aroma e sabor frutados. São redondos, joviais, fáceis de 
beber. Seus aromas e sabores são marcados por frutas vermelhas, com média intensidade. Agradam sempre a consumidores 
Iniciantes e Intermediários. Usualmente são consumidos em reuniões com amigos, churrascos, jantares, festas e recepções.

A vinícola Dalbosco alia o caráter familiar do empreendimento ao propósito de satisfazer até os consumidores de vinhos mais 
exigentes dos quatro cantos do mundo. De origem italiana, a família replica no deserto chileno a tradição de seus antepassados 
na produção vitivinícola. Este Dalbosco exibe cor violeta intenso e brilhante. No nariz, apresenta aromas que remetem a couro e 
frutas vermelhas maduras, com presença notável de cereja. Em boca revela-se um vinho de corpo médio, fresco, com taninos 
sedosos e agradáveis, dando lugar a um önal encantador.
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