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Para uma experiência mais agradável e segura, recomendamos que deguste o vinho após uma refeição leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo água durante e após a degustação.

Frango Assado, Grelhados, Lasanha a bolonhesa, Filé à parmigiana, Fondue de carne, Costeletas de porco, 
Cozidos com Embutidos e Torta de cebola.

HARMONIZAÇÃO

14,5%

Alicante Bouschet,
Syrah e Touriga Nacional. 

16ºC a 18ºCPortugal

Sequência no
serviço da seleção
2º

Abrir e 
consumir após:
45 minutos

País: 

Vinhos com boa estrutura, cor ruby a ruby escuro, em que predominam intensos aromas de frutas vermelhas, 
frutas negras e øores. Podem ou não ter passagem por madeira. No aroma podem apresentar algumas 
especiarias, especialmente se passarem por estágio em barris de carvalho. Na maioria são originários de 
regiões quentes. São vigorosos, energizantes.

ESTILO: TINTOS INTENSOS

Este vinho do Alentejo é produzido pela Casa Santos Lima, notabilizada pela excelente qualidade e 
consistência dos seus rótulos. O Coccinela Regional Alentejano visualmente mostra cor rubi concentrada. No 
olfativo oferece notas aromáticas de frutas negras maduras e notas de especiarias provenientes do estágio 
em barricas de carvalho. Na boca apresenta uma ótima estrutura com taninos örmes e maduros, onde se 
conörmam a fruta e a madeira percebidos nos aromas. Seu önal de prova é rico, encorpado e prolongado.

DESCRIÇÃO DO VINHO
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