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Para uma experiência mais agradável e segura, recomendamos que deguste o vinho após uma refeição leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo água durante e após a degustação.

Lombo de porco assado, Filé Mignon com pouco tempero, Magret de pato, Filé com mostarda, Porco 
assado, Lasanha à bolonhesa, Costela de porco marinada, Filé mignon com gorgonzola, Espaguete com 
tomate-cereja e requeijão.

HARMONIZAÇÃO

13%

LagreinItália 16ºC a 18ºC

Guardar em adega
climatizada até: 
2028

Abrir e 
consumir após:
90 minutos

País: 

São robustos, concentrados, escuros. São originários, em sua maioria, de regiões quentes. Costumam ser 
envelhecidos em barricas de carvalho, mas precisam de tempo de garrafa para amadurecer e adquirir 
complexidade. O tempo de garrafa necessário varia de vinho para vinho. Os Tintos Poderosos oferecem na 
maturidade aromas ricos de frutas negras, baunilha, especiarias e tostados, como couro, café e chocolate.

ESTILO: TINTOS PODEROSOS

A Castel Firmian, produtora deste Riserva, está situada no sopé das majestosas montanhas Dolomitas, no 
norte da Itália. Seus vinhedos se estendem do Lago de Garda até o önal da cadeia montanhosa. A região 
abriga mais de 400 lagos que sopram um brisa fresca e selvagem e leva às uvas um frescor que se fará 
presente mais tarde, no momento em que os vinhos forem degustados. Este belo rótulo apresenta no visual 
cor vermelho profundo com tons violáceos. Nos aromas um bouquet de fruta madura, groselha, amora e 
mirtilo, com delicadas notas de baunilha e amêndoa, provenientes do envelhecimento na madeira. O sabor 
é é robusto e estruturado, mas ao mesmo tempo delicado e com um elegante frescor, espelhando 
perfeitamente o clima que o moldou.

DESCRIÇÃO DO VINHO

SELEÇÃO PLATINUM Dezembro 2023

CASTEL FIRMIAN LAGREIN RISERVA 
D.O.C. TRENTINO 2020


