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Para uma experiência mais agradável e segura, recomendamos que deguste o vinho após uma refeição leve.
Além disso, é importante manter-se hidratado, consumindo água durante e após a degustação.

Peru assado, Iscas de Filé, Embutidos e frios, Queijo macio, Espaguete ao Funghi Porcini, Talharim ou espaguete com carne, 
Almôndegas de carne vermelha e Risoto com Carne e Embutidos.

HARMONIZAÇÃO

13%

Merlot 14ºC a 16ºCChile
País: Abrir e 

consumir após:
30 minutos

ESTILO: TINTOS MACIOS
Vinhos jovens de média estrutura; pouca ou nenhuma madeira; aroma e sabor frutados. São redondos, joviais, fáceis de beber. Seus 
aromas e sabores são marcados por frutas vermelhas, mas sem grande intensidade.

A impressionante Cordilheira dos Andes é parte integrante do caráter do Chile. As características imponentes dominam a vista, que 
mostra um cenário mágico ao leste. No sopé da cordilheira há uma rica variedade de pássaros, muitas das espécies sendo nativas. 
Andean Perch celebra a natureza andina, em especial os pássaros que trazem o canto e a música a essa terra longínqua. Este Merlot 
tem cor violeta rubi brilhante, aroma intenso com abundantes notas de frutas vermelhas maduras. Tem önal marcante, que persiste 
em boca. 
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